Pétillant

Nuage de Bulle o

Blanc de blancs - Méthode traditionnelle

Cépages %
100% Chardonnay.

Garde (ﬂi@

Peut se conserver jusqua 4 ans.

Vinification

Fermentation & basse température 14/18° pendant 15 jours. Puis un long fravail de 9 mois
pour respecter les ¢topes de la prise de mousse tradiionnelle.

», ° Dy
Dégustation >Q
Le nez, légerement minéral avec des notes de poire et fruits blancs. Une lbbouche fraiche,
complexe et ¢léegante. Bulles fines et généreuses.

Mets & vins q@

ldéal & lapéritif ou pour le dessert, ce vin mousseux blanc de blancs sublimera vos apéritifs
(foasts de foie gros et figues , bouchees feulletées . ..) et vos desserts (ooches,
preparations au chocolart...).

A servir bien frais |

Retrouvez-nous sur notre site legravillas.fr
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LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



