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Cépages C@%

Crenache, syroh et mounvedre.

Garde &

Peut se conserver entre 3 et S ans.

Terroir 7=

Sol argilo-calcaire en galets roulés sur une grande plaine ou pousse la garrigue.

Conduite du vignoble &%

Vendonges en partic manuelles.

Vinification
Cuvaison longue fradiionnelle pouvant durer jusqua 3 semaines pour en exiraire une
matiere phénclique tout en rondeur. Lors de la fermentation la température est maitrisée et

ne dépassera pas les 28 degres.
Mise en boutelle apres 14 mois délevage en cuve.

2 ° Gy
Dégustation >@
Une robe pourpre, au nez des notes de griottes et de cerises dons lesquelles sont

melees toutes les senfeurs de la garrigue. Le tout se refrouve dans une bouche structuree
et racée |

Mets & vins sg

En entrée, il vous ravira avec tout type de beignet ou bien des fartes salées et cokes
relevés. Cest une veritable merveile avec un couscous ou nimporte quel sauté. Pour

les fromages, privilegiez les crottes lavees. En dessert, | saura vous étonner sur un marbré
par exemple ou encore sur un bavarois.

Retrouvez-nous sur notre site legravillas.fr
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LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



