Gigondas 1930

LE GRAVILLAS

Gigondas Cru des Cotes du Rhone
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Grenache, syrah, mournvedre et carignan.

Garde Bﬁ@

Peut se conserver jusquda 15 ans.

Terroir 7=

lssu dune sélection parcellaire de Gigondas, un feroir structure et généreux, mettant en
lumiere un joyaux dexception, les Dentelles de Montmirail.

Conduite du vignoble (%9

Vendanges manuelles. Suivi précoce de la maturite des raisins & partir du début du
mois daoot avec contrdles reguliers. Densité de plantation & hauteur de 4 500 pieds/
hectares.

Vinification &
Sélection minutieuse des baies.
Un ¢levage doux et long, 18 mois en cuve et 9@ mois en Ot de chene.

», ° Gy
Dégustation >’Q
Une robe intense dun grenat soutenu. En bouche, il révele un vin race, aux notes de baies
rouges avec une belle longueur en bouche legerement toastée et vanilee.

Mets & vins qg

Vin dhiver, compagnen ideal les repas gourmands | I accompagnera parfaitement du
gibier, des viondes persilées ou des fromages races.

Retrouvez-nous sur notre site legravillas.fr

Le Gravillas - 76 chemin de la Diffre - 84110 Sablet /04 90 46 94 83 - contact@legravillas.fr

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



