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Cru des Cotes du Rhone

Cru des Cotes du Rhone
Appellation d'Origine Protegee
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Grenache, syrah, mourvedre et carignan.

Garde @@

Peut se conserver jusqua 10 ans.

Terroir 7=

A 300 m daltitude sur un teroir aux argiles bleues.

Conduite du vignoble C%E‘%

Vendonges en partie manueles.

Vinification

Hevage de 18 mois en cuve béton avec sélection minutieuse des baies et cuvaison de
3 semaines fres dynomique respectueuse du vin, Mdtrise de la température & chague
ctope.

Hevage en cuve puis en bouteile.

Dégustation é"@

Une robe rouge brilante. Au nez, il se dégage des ardmes de fruits rouges et noirs bien
mOrs nuances par de legeres notes poiviees.

En bouche, des tanins jeunes, des notes dépices, de reglisse et de cuir viennent enrichir
le palais.

Mets & vins <2

Ce vin saccordera parfaitement avec une cote de beeuf maturée ou un tian de légumes.
Idéal en accompagnement dun Saint-Nectaire.

Retrouvez-nous sur notre site legravillas.fr
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LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



