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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.
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Sablet 1935
Côtes du Rhône Villages Sablet

Gamme 1935

Issu d’une séléction parcellaire de vieilles vignes située sur la colline de Chevalong, où ces 
douces pentes orientées vers le soleil couchant permettent une aération permanente des 
grappes grâce à la convection de l’air ascendant le jour et descendant la nuit. 

Peut se conserver jusqu’à 10 ans.

Sélection minutieuse des baies et cuvaison de 3 semaines très dynamique respectueuse du 
vin. Maîtrise de la température à chaque étape. 
Élevage de 18 mois dont 9 en fût de chêne.  

Vendanges en partie manuelles. 
Taille en gobelets et cordons.

Grenache, syrah et mourvèdre. 

Vin d’hiver, compagnon idéal des repas au coin du feu ! Il accompagnera parfaitement 
vos apéritifs ou repas. 

Un nez aromatique complexe avec un boisé harmonieux. Notes de vanille, brioche chaude, 
chêne et fruits des bois. La bouche est ample concentrée et riche sur un final réglissé. 


