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Cépages @%

Crenache, syroh et carignan.

Garde (‘E?ES@

A déguster des aujourdhui.
Peut se conserver 3 & 5 ans.

Terroir 7=

Sol argilo-sablonneux situé enfre Sablet et les bords de [Ouveze.

Conduite du vignoble (%\-5_‘%‘9

Vendanges en partie manueles.
Taile courte en gobelets et cordons.

Vinification
Traditionnelle en cuve béton de & a 10 jours max. Gros travail de remontage, pigeage,
délestage pour garder un maximum de fruis.
Hevage en cuve classique puis en boutelle.

» o Dy
Dégustation >Q
Un nez qui souvie  sur les fruits rouges, rehaussés par une pointe dépices. Une bouche
goumande avec la meme typicité aromatique.

Mets & vins qg

Vin de plaisir & partager entre amis. | saccordera tres bien avec les fromages & péite molle.
Cote viondes, les viandes blanches sont & privilegier et il se mariera tres bien avec la
charcuterie, une mention spéciale pour toute terrine.

Retrouvez-nous sur notre site legravillas.fr
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LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



